ПРАКТИЧНА РОБОТА № 3

Тема: Аналіз типу інновацій і особливість їх впровадження в діяльність закладу готельно-ресторанного господарства.
Мета: навчитись аналізувати різні типи інновацій і визначати особливості їх впровадження в діяльність закладів готельно-ресторанного господарства.
Завдання:

1. Обґрунтувати необхідність впровадження інноваційних технологій або послуг в ресторанному закладі для розробленої концепції.

2. Зробити вибір типу інновацій для даного підприємства ресторанного господарства з урахуванням його можливостей.

3. Дати характеристику інноваціям, які впроваджують в ваш заклад ресторанного господарства, наприклад:

- використання можливостей Інтернету;

- наявність wi-fi;
- QR-коди і наявність електронного меню;

- меню на вітринах та при вході в ресторан;

- аудіо-візуальні дисплеї;

- технічні новинки;

- креативна подача страв;

- оригінальна концепція закладу;

- акцент на еко-продукцію.
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